
 

 

 

 

 

平成 30年 9月 18日発信 

 
 

一般社団法人日本惣菜協会（会長：佐藤総一郎、以下「日本惣菜協会」）は、9月15日に「2018年第1回デリカアドバ

イザー養成研修」の修了認定者を発表しました。今回は154名の方が受講し、9月5日の修了認定審査会において、130名

を修了認定者として認定致しました。これにより、デリカアドバイザー修了認定者は、1,901名となりました。 
 
 

日本惣菜協会では、小売業の方々からご要望を頂き2013年11月に「デリカアドバイザー養成研修」をスタート致しま

した。デリカアドバイザー養成研修は、惣菜売場のスタッフが、惣菜を調理・販売する際の注意点、衛生や食品表示等の食

品法令、バックヤード・厨房での作業工程を通信教育で学ぶ研修です。 

 

惣菜・中食産業は、社会環境の変化（少子高齢化、単身者増加、女性の社会進出増加等）を背景に、市場規模10兆円を

超える大きな産業へと成長し、惣菜は国民の食生活には欠かせないものとなっております。それに伴い消費者の関心も高ま

り、売場では美味しさだけでなく、原材料や栄養素についての素朴な質問から、健康や安全・安心に関わる問題等まで、さ

まざまな質問があります。また、2020年には東京オリンピック・パラリンピックの開催が予定されており、食品の生産管

理には、より高い世界基準の安全性が求められます。今年6月には食品衛生法等の一部を改正する法律が公布され、

「HACCPに沿った衛生管理の制度化」がはじまるなど、今後、食品業界にとって大きな転機となる事象が次々と起こりま

す。こういった事象に正しく対応していくためにも、店舗で働く社員だけではなく、パートタイマー等の方々が惣菜製造・

販売に関する基本的な知識を理解しておくことが売場の信頼性を向上させることにつながります。 
 

 

この研修を採用している企業では、売場のリーダーがデリカアドバイザーの資格取得後、テキストを他のパートタイマー

等への教育教材としてご利用頂き、共に働くスタッフに伝えていくことで、店舗全体の知識レベルの向上にご活用頂いてお

ります。また合格者からは「知識を身につけることで、自信を持って対応できる」ようになった等の声が寄せられておりま

す。また、資格取得後はデリカアドバイザー認定証を店頭に掲示することが可能になり、惣菜を購入するお客様の買い物サ

ポーターとして、「信頼される売場」づくりを後押ししております。 

今後も協会では自信と誇りを持って惣菜業界で働く人の人材育成のお手伝いに注力して参ります。 
 
 

次回のデリカアドバイザー養成研修受講の申込みは10月1日から11月末まで受け付けております。 
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「デリカアドバイザー養成研修」修了認定者 130 名誕生 

～累計 1901名に！ 10月 1日から 2018年第 2回受講受付がスタート～ 

※この件に関する問い合わせ先 

一般社団法人 日本惣菜協会 担当：前島、周東までお願い致します。 

TEL : 03-3263-0957 FAX : 03-3263-1325 E-mail :souzai-info@nsouzai-kyoukai.or.jp 
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《デリカアドバイザーは
認定証を掲示できます》

惣菜を購入するお客様の「買い物サポーター」として、「惣菜売場の価値向上」
「お客様に信頼される売場づくり」のため、売場で働く方々が商品を理解し、
自信を持ってお客様に接していくために必要な「惣菜売場での表示や栄養」
「バックヤードでの調理や衛生」などの基礎知識を通信教育で学ぶ養成研修です。

惣菜売場で働くみなさんのための
人材育成プログラム

《お問い合わせ先》

一般社団法人 日本惣菜協会

TEL：03-3263-0957
mail：delica@nsouzai-kyouiku.jp
HP：http://www.nsouzai-kyoukai.or.jp/

※詳細はホームページをご確認ください

申込受付は 11月３0日 まで！
お申込み、お忘れなく！！

《協力団体について》
デリカアドバイザーの周知に協力くださって
いる、協力団体加盟企業にお勤めの方は、

「協力団体価格」にて受講できます。

通信
教育

現在、全国で257社1,901人の
デリカアドバイザーが活躍中！

《学習内容の一例》
お惣菜とは

・お惣菜に求められる役割や将来性

販売現場での基礎知識

・お惣菜を販売する人の注意点

・お客様よりクレームを受けたら

製造・加工の基礎知識

・食品添加物の種類と使用目的

・調理機器等の取り扱い方

・事故や怪我のないようにするために

お客様の安全のための表示と品質管理

・食品表示の重要性

・食中毒防止について

参加企業数＝42社 / 実施店舗数＝426店舗
登録者数＝647名

http://www.nsouzai-kyoukai.or.jp/
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